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koch-art franz peier, 8020 Graz, Grine Gasse 59, Tel. 0664 380 84 24, office@koch-art.at, www.koch-art.at



»,Treffpunkt Palermo - Messer scharf«

Von der nordafrikanischen Kiiche Ubers Meer — mit stditalienischem Flair inspiriert von einfachen Rezepten: auch Di.20.01-
Fisch, Pasta, GemuUse, Couscous, etc. Mit den richtigen Gewurzen kommen die Speisen perfekt zur Geltung ...
RIRL -l 3 | Uber Kraut & Ruben, Gans festlich*

Innovative Rezepte, beflligelt vom heimischen Markt, Ganslich, Entlich, mit Flosse und Neugier W
gibt es viel zu experimentieren ...

VIRI:RIE-T -3 . WOk & Roll on the Eastside“

It's now or 4 eva, one night WOK of BURNING LOVE, feurige wurzige Kostlichkeiten, xotische Kreationen und auch Di.16.12.
rasante Arrangements. Die Push-Ups fUr das grenzenlose Genie3en, WOK me TENDER ...

,»Chili, die einzige legale Droge in der Kiiche*

Reine Geschmackssache mit Lebensmitteln, die ndhren und die innere Energie aufoauen. Fokus aufsinnlichem BEETel s Di.13.01.
GenieBen, durch Qualitat, Frische und vielfaltige Produkte. Licence to Kill the Kcal ...



Die Essklasse: Erlebniskiiche bei Franz Peie®

Beginn: 18.02 Uhr Ende: 00.0? Unhr Preis: € 145,- (inkl. 20% Ust.)

Fr.31.10.2008 ,Wasserspiele vom heimischen Fisch*

Fisch verliebt fUr Frauen und Manner. Schuppenlos kochen, Kreationen - klassisch, edel, extravagant
und ganz UNKOMPLIZIERT zubereitet. Flossenlos happy ...

Sa.08.11.2008 Fest fiir die Sinne - Genusskiiche fir ZUHAUSE*“

Zeit der Reife, Zeit der Schlichtheit, Zeit der Stille, Zeit fur kdstliche Kombinationen fur die groen Festtage.
Jedes Gericht einzeln oder in MenUfolge mit raffinierten Kicks ...

Do.13.11.2008 ,,Asia ein F(P)eierwerk an Kochideen*

Die ethnische Wokschssel Asiens, mit inren betérenden Aromen und ihrer Vielfalt, die reinste VerfUhrung! auch Fr_09.01.
Xotische Fruchte, Knack-GemUse, feurige Saucen, Meeresfrichte, Fleisch und Gefligel ...

Fr.20.11.2008 |, Steiermark die Essklasse Landschaft“

Fdr ein himmlisches Wochenende, ohne Stau und Stress, locker vom Prosecco-Hocker, fur alle, die gern auch Fr.16-01-
essen und mit allen Sinnen genieBen. Wild, Weizer Lammm, Wildbach Fisch ...

LY



Koch-Art
Erlebniskuche:

Leistungen:

Anmeldeschluss:

Buchungen:

Extra Kochen:

Pe.Ess.:

Unter den Gewdlben der Kochschule bereiten Sie gemeinsam mit Klchenmeister Franz
Peier je nach Programm vier (,Happy-Hours & Gaumenfreuden®) oder sechs Gange zu

(,Essklasse"), die nacheinander verspeist werden, begleitet von den passenden Weinen.
Nebenbei erfahren Sie Tricks und Kniffe aus der Profikiche. Auch fur Anfanger geeignet!

Rezepte, Aperitif und Weinbegleitung, Speisen, Zertifikat

Jeweils 2 Tage vor der Veranstaltung.

Bei Verhinderung bitten wir Sie um rechtzeitige Benachrichtigung, um anderen Personen
auf der Warteliste eine Teilnahme zu ermoglichen. Um persdnliche Betreuung wahrend der
Kochkurse gewéhrleisten zu kdnnen, sind maximal sieben Teilinehmer pro Termin moglich.

Tel. 0664 / 380 84 24 oder office@koch-art.at,
Koch-Art Franz Peier, 8020 Graz, Grune Gasse 59 (= Veranstaltungsort)

Kochen mit Freunden (= mindestens fUnf Teilnehmer; Termin und Thema frei wahlbar),
Dinner 4 Two, Lunch 4 Two, Rent a Chef 0> jederzeit nach Vereinbarung méglich

Ess-Abenteuer-Lustige lassen sich erfolgreich mit KOCH-ART Gutscheinen beschenken!

Das nachste Programm erscheint Anfang Janner 2008.

zwiepack design & werbung, graz / fotos: photocase + privat



